IL E DE CREPE

EVENTS & ITALIAN PANCAKES

Sweet & Saveury
Jtalian Crepes Catering Sexvice

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

The flavour of Italian tradition meets the green
aroma of Bronte pistachio and fresh milk mozzarella.
Sophisticated mortadella bites hide a creamy heart
to be discovered. To complete, wild asparagus and

Sicilian citfrus.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Caprese Uvacade

Crepe filled with fresh Italian mozzarella and cherry
fomatoes in strips. A soft avocado mousse sprinkled
with wild basil enhances its freshness and flavour.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Lying on a bed of fresh mixed herbs, Salame Milano

flowers and apple cider vinegar-flavoured cloves of

garlic. Grana Padano flakes and garden basil bring
out the fradifional Italian flavour.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Spinaci Cuudi

Raw garden vegetables. The flavour of fresh spinach
meets creamy Cheddar and it blends with the
flavour of freshly dried tomatoes. Walnuts, orange
peppers and farmer’s herbs complete the dish to
experience the vegetarian wellness.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Maozzarella e Fauma

The traditional flavour of the real Parma ham paired
with the freshness of generous P.D.O. Genovese
pesto. A light scent of Sicilian citrus exalts this combi-
nation.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Prosciutte

Traditional flavour of creamy Cheddar combined
with sublime slices of cotto ham. Free-range eggs
and wild herbs enrich the alchemy.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Melted cheese and roasted free-range chicken.
Fresh farmer’s spinach and a lively red pepper
expand the flavour and the perception of the

aromatic wild fennel.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Salsa Jannata

A journey between sea and mountain. The natural
flavour of fresh funa chunks softened in aromatic

sauce. A selection of wild herbs and crispy rings of
finely creamed onion complete the experience.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

hello@iledecrepe.com // Tel: +44 (0) 20 3016 8796
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Il sapore della Tradizione Italiana incontra la fragran-
za verde di un puntuale pistacchio di bronte e una
mozzarella dal fresco latte. Raffinati bocconcini di

mortadella dal cuore cremoso. A completare aspa-

ragi selvatici e agrumi siciliani.
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Crepe farcita con fresca mozzarella italiana e
pomodori ciliegini a filetfo. Ad esaltare, la
freschessa e il sapore, una soffice mousse di
avocato spolverata di basilico del campo.
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Salane

Adagiata su in letto di fresca erba mista fiori
di salame milano e spicchi di aglio al sapor di
aceto di mele. Scaglie di grana Padano e
basilico dell'orto esaltano il sapore tutto

tradizionale Italiano.
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Vegetali crudi dell’orto. Il sapore di freschi
spinaci incontra il cremoso formaggio ched-
dar e si amalgama al gusto di podori freschi e
assiccati. Noci, peperoni arancio ed erbe del
contadino per un benessere vegetariano.
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Tradizionale sapore del vero prosciutto di
Parla accostato alla freschezza di un
generoso pesto genovese D.O.P.

A valorizzare I'incontro un leggero
aroma di agrumi Siciliani.
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Tradizionale sapore di un cremoso cheddar
accostato ad un sublime affettato di prosciut-
to cotto. Uova ruspanti ed erbe di campo per

impreziosire I'alchimia.
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Formaggio filante e arrosto di pollo ruspante.
Freschi spinaci del contadino con un vivo
peperone rosso allargano il gusto
e la percezione dell' aromatico

finocchio selvatico.
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Un viaggio tra mare e monti.

Il sapore naturale di franci freschi di tonno
fresco ammorbidito in salsa aromatica.
Completa I'esperienza una selezione scelta
erbe di campo e rondelle croccanti di cipolla
fresca finemente mantecata.
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