IL E DE CREPE

EVENTS & ITALIAN PANCAKES

Sweet & Saveury
Jtalian Crepes Catering Sexvice

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Pnaline crange

Warm meeting between creamy Belgian
chocolate and crunchy praline. The contrast
with the spirit of fresh vanilla ice cream
enhanced by sugar sprinkled orange drops is
magnificent.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

White vanilla and caramel rose laying on a
bed of flowers and crunchy popcorns,
sprinkled with cinnamon and sugar.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Banana Rhum

Amazing caramello sauce melis in the
middle, some icing sugar splits on top, fresh
banana slices and vanilla gelato blends with
flowers to give refreshing scent. All combined
with rhum, a relaxing journey.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Strawbery ciaccolate

Creamy and warm chocolate
Belgium meets the fresh taste of seasonal fruit
enhanced with lemon. Preamble to the
tasting ... cocoa strawberries and citrus
bronte pistachio.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Lemon drops and roasted sugar. Golden
yellow crepe flavoured with fresh mint petals.
The union of sugar and cinnamon upgrades
the tradition.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Soft batter drenched in superb real maple
syrup. Fresh farmer’s dried fruit lead to a round
frip towards the dish testing.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Laying on a cocoa nest, the sweet and fresh
flavour of vanilla ice cream is softened by hot
lemon flavoured chocolate frosting. The nest

whisks and reaches its peak when drowned in
Grand Marnier.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::

Nutella mascarpone

Original Nutella flavor enriched with sweet
mascarpone flakes and fresh blueberries from
the garden. Dusting with walnuts and Cognac
drops bring the tasting to its fullest expression.

EVENTS & ITALIAN PANCAKES/ CONTACT :::
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Caldo inconfro fra cremoso cioccolato Belgio
e croccanti Praline. Sublime il confrasto con
lo spirito di un fresco gelato alla vaniglia
esaltato da gocce di arancia spolverate
a zucchero.
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Rosa bianca di vaniglia e caramello,
adagiata su un letto di fiori e croccanti
popcorn, spolverata di cannella e zucchero.
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Finissimo caramello si scioglie nel mezzo. Una
spolverata di zucchero a velo e rondelle di
banana fresca si mescolano al sapore di
gelato alla vaniglia con fiori, in un profumo
rinfrescante. Tutto affogato al rhum, in un
viaggio assolutamente rilassante.
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Cremoso e caldo cioccolato
Belgio incontra il fresco sapore di frutta di
stagione esaltata al limone. Preambolo alla
degustazione... fragole affogate al cacao e
pistacchio di bronte agli agrumi.
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Gocce di limone e zucchero tostato.
Crep servita giallo dorata e aromatizzata
da petali di fresca menta.

La tradizione & sublimata dall
matrimonio di zucchero e cannella.
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Morbido impasto madido da un superbo
sciroppodi acero reale.
Frutta fresca del contadino, essiccata e
passita accompagna in un viaggio circolare
la degustazione del piatto.
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Adagiato su un nido di cacao, il sapore dolce
e fresco del gelato vaniglia € ammorbidito da
glassa di caldo cioccolato al limone.

Il nido si manteca e raggiunge il suo sublime
quando affogato al Grand Marnier.
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Originale sapore di Nutella arricchita
da fiocchi di mascarpone dolce e mirtilli
freschi dell’orto. Spolverata di noci e gocce di
Cognac portano la degustazione al massimo
della sua espressione.
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